Depuis 2013, la CC de la Houve et du Pays Bou-
lageois gére en régie la cuisine centrale inter-
communale, qui produit 750 repas par jour
pour servir l'ensemble des établisse-
ments petite enfance et 11 périscolaires com-
munaux.

L'amélioration de la qualité des repas
préparés dans notre cuisine centrale est une
préoccupation constante des élus et de I'équi-
pe travaillant en cuisine. Cette volonté, asso-
ciee aux nouvelles obligations de la loi
EGALIM, a conduit la CCHPB a modifier com-
plétement son circuit de commande des den-
rées nécessaires d la préparation des repas.

Grdce a un partenariat avec les chambres
d'agriculture de Moselle et Meurthe-et-Moselle,
la CCHPB a pu contractualiser avec de nombreux
producteurs locaux.

Par conséquent, depuis le 1 er septembre, plus
de 60 % des produits achetés en cuisine sont
issus :

- De l'agriculture biologique

- De produits bénéficiant de labels de qualité
(Haute Valeur Environnementale, Label Rouge...)
ou d’'indication de proximité (IGP, AOP...)

- De produits issus de filiéres courtes (achetés
directement au producteur ou d un groupement
de producteurs) et produits localement.



NOS PARTENAIRES

Cette coopérative d'agriculteurs bio de Lorraine fournira a la cuisine des produits de qualité
provenant d’exploitations agricoles des 4 départements lorrains et du Bas-Rhin :

- Des fruits et 1égumes produits en Lorraine, en saison, pour plus de variété en cuisine

- Des compotes bio

- De la viande de veau bio

- Du fromage, de la créme et des yaourts bio

- De l'huile, des pates et des légumes secs (pois chiches, pois cassés)

- La coopérative est le seul intermédiaire entre les producteurs et la CCHPB, respectant ainsi
I'approvisionnement en filiére courte.
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LA VIANDE

LE B(EUF - Elevage Brier a Rochonvillers (57) €
Cette exploitation labellisée HVE (Haute Valeur Enmmnnementale] Nnous propose
en direct sa viande de beeuf sous diverses formes : bourguignon, émincé, viande hachée ...

LE POULET - Volailles Siebert (67)
L'entreprise Siebert posséde un abattoir a proxlrmte de Saverne et se fournit aupres de 40 éleveurs alsaciens
et mosellans pour fournir des produits locaux de qualité, en agriculture conventionnelle ou Label Rouge.

LE PORC ET L'AGNEAU - Le Marvillois (55)

Charcuterie artisanale basée dans la Meuse, labellisée entreprise du Patrimoine Vivant,

et fournissant de la viande élevée localement (Meuse et Meurthe-et-Moselle), le Marvillois
livre a la cantine sa charcuterie et sa viande de porc, en partie labellisée HVE

(Haute Valeur Environnementale) : porc d cuire, saucisson, terrines, saucisses

de toute sorte ... L'entreprise fournit également I'agneau dont a besoin la cuisine.

LA DINDE - EARL des Hautes Terres (57)
Cette exploitation familiale du Saulnois fournit sans intermédiaire
la viande de dinde proposée a l'ensemble de nos sites.




LES YAOURTS BIO - Ferme des Tormentilles (57) J‘A

Cette seconde exploitation du Saulnois, basée non loin de Dieuze, fournira les yaourts
aromatisés et yaourts aux fruits pour la cuisine.

LES LENTILLES BIO - EARL de la Mance (57)
Cette exploitation céréaliére, située a Gravelotte, produit des lentilles bio autour de
captages d'eau potables pour protéger la ressource locale en eau.

LES (EUFS - La PtiteBasseCour (57)
Située a 5 km seulement de la cuisine a Conde-Northen, I'exploitation fournira les
ceufs frais nécessaires a la préparation des repas ou dégustés tel quel par les éleves.

 MEME AILLEURS,
DES PRODUITS DE QUALITE

Tous les produits dont la cuisine a besoin ne peuvent évidemment pas étre produits dans notre région.
Cependant, méme dans nos contrats avec de gros fournisseurs, nous avons la volonté de faire découvrir
et manger aux enfants des produits de qualité. Ainsi, dés que possible, nous pourrons proposer des produits :

- Labellisés : poissons issus de péches durables (la cuisine ne propose pas de poisson tropical), produits
bénéficiant d'une indication géographique de production (AOC — IGP) comme les fromages par exemple.

- Issus de I'agriculture biologique : agrumes, bananes ...
ra
BON APPETIT !

. Prochainement des légumes frais préparés a Varize :
L'ESAT de Varize ouvrira bient6t une legumerie bio,
ou la cuisine pourra se fournir en légumes frais.

Rl L et TN :;"- p 1'? _ ;.--

S =T A\




Flashez ce QR code pour '.:
consulter tous nos menus !

+ {e restaurant scolaire
intercommunal
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